
MENU



MENU
GODZINY OTWARCIA 
wtorek — środa 12:00—22:00 
czwartek 12:00—00:00 
piątek — sobota 12:00—01:00 
niedziela 12:00—21:00

TATAR WOŁOWY | 51 ZŁ
siekana polędwica wołowa / ogórek kiszony / szalotka / kapary / marynowane grzybki /  
Tabasco / sos Worcestershire / oliwa lubczykowa / grzanka z chleba pszennego

ZIMNE NÓŻKI Z MUSEM CHRZANOWYM | 29 ZŁ
szarpana golonka / marchewka / galareta z nóżek wieprzowych / majeranek /  
mus z tartego chrzanu / ocet jabłkowy / grzanka z chleba pszennego

ŚLEDŹ Z ZIEMNIACZANĄ ZAPIEKANKĄ | 29 ZŁ
śledź / ziemniaczana zapiekanka / kwaśna śmietana / kiszona czerwona cebula

MOSKOLE Z GZIKIEM | 28 ZŁ
placki z gotowanych ziemniaków / twarożek z rzodkiewką / szczypiorek / oliwa lubczykowa 

ROSÓŁ Z KURY | 22 ZŁ
bulion drobiowy / makaron jajeczny / szarpany kurczak / marchewka / pietruszka

SCHABOWY Z KOŚCIĄ | 48 ZŁ
schabowy z kością / ziemniaki / masło ziołowe / mizeria

SMAŻONY DORSZ W PANIERCE | 46 ZŁ
filet z dorsza / frytki / surówka z kiszonej kapusty / sos tatarski / ocet jabłkowy

BABA ZIEMNIACZANA Z WARZYWNYM GULASZEM | 36 ZŁ
baba ziemniaczana / papryka / cukinia / bakłażan / ser Panicz Naturalny / kwaśna śmietana 

TRADYCYJNY – ZESTAW DLA DWÓCH OSÓB | 119 ZŁ (3,8 AU)
tatar wołowy / zimne nóżki z musem chrzanowym / śledź z ziemniaczaną zapiekanką
Wyborowa żytnia 2 x 20 ml / Luksusowa ziemniaczana 2 x 20 ml / Ostoya pszeniczna 2 x 20 ml

WEGETARIAŃSKI – ZESTAW DLA DWÓCH OSÓB | 107 ZŁ (3,8 AU)
tatar z pomidorów z burratą / moskole z gzikiem / smalec z fasoli z jabłkiem 
Wyborowa żytnia 2 x 20 ml / Luksusowa ziemniaczana 2 x 20 ml / Ostoya pszeniczna 2 x 20 ml 

CZEKOLADOWY BLOK „KRYZYSOWY” | 22 ZŁ
blok czekoladowy z krakersami i orzechami laskowymi / konfitura z czarnej porzeczki / bita śmietana 

SERNIK Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ | 25 ZŁ
sernik / polewa z białej czekolady / świeże owoce / bita śmietana 

KLASYKI 
POLSKIEJ 
KUCHNI

SŁODKOŚCI

FOODPAIRING 
Z POLSKĄ  
WÓDKĄ 

Doliczamy serwis 10% do grup od 5 osób |  danie wegetariańskie



MENU
GODZINY OTWARCIA 
wtorek — środa 12:00—22:00 
czwartek 12:00—00:00 
piątek — sobota 12:00—01:00 
niedziela 12:00—21:00

TATAR Z POMIDORÓW Z BURRATĄ | 41 ZŁ
pomidory San Marzano / suszone pomidory / burrata / kapary /  
czarne oliwki / szalotka / oliwa truflowa / grzanka z chleba pszennego 

KREM CHRZANOWY | 26 ZŁ
chrzan / gotowane jajko / oliwa lubczykowa / chipsy z topinamburu 

SAŁATKA Z HALLOUMI | 38 ZŁ
grillowane halloumi / marynowany burak / szpinak / chipsy z marchewki / prażony słonecznik /  
suszony pomidor / komosa ryżowa / pomidorki koktajlowe / dressing musztardowy 

SMALEC Z JABŁKAMI | 22 ZŁ
smalec z jabłkami / koszyk chleba / ogórki kiszone

WEGAŃSKI SMALEC Z FASOLI Z JABŁKAMI | 22 ZŁ
wegański smalec z fasoli z jabłkami / koszyk chleba / ogórki kiszone 

STYNKI Z SOSEM TATARSKIM | 24 ZŁ
smażone stynki w chrupiącej panierce / sos tatarski / cytryna

DESKA SERÓW | 55 ZŁ
Panicz Naturalny z Sandomierza / ser kozi / oscypek / camembert 

DESKA WĘDLIN | 58 ZŁ
pasztet z gęsi z dodatkiem żurawiny / kaszanka i szynka Drohicka / kiełbasa carska sucha

PRZYSMAK ŚWIĘTOKRZYSKI | 23ZŁ
smażone prażynki / sos ziołowy  

SZEF BARU POLECA
RÓŻANE ESPRESSO | 35 ZŁ (1,3 AU)
Wyborowa róża-poziomka / Kahlua / espresso

KWAŚNA WIŚNIA | 35 ZŁ (1,1 AU)
Ararat wiśniowy / cytryna / tynktura wiśniowa

PIRACKA PASJA | 20 ZŁ (non-alko)
marakuja / cytryna / napar „Piraci z Karaibów”

WODA U NAS ZAWSZE GRATIS! MENU zdjęcia 
i alergeny

SEZONOWE
SPECJAŁY 
SPOD LADY

SEZONOWE 
KOKTAJLE

IDEALNE DO
DZIELENIA

Doliczamy serwis 10% do grup od 5 osób |  danie wegetariańskie

SZEF KUCHNI POLECA



BARISTA POLECA
ESPRESSO / DOPPIO | 8 / 12 zł

AMERICANO | 12 zł

CAPPUCCINO | 12 zł

CAFFÈ LATTE | 14 zł

FLAT WHITE | 14 zł

ICED LATTE | 17 zł

HERBATA  
różne rodzaje | 14 zł

KOKTAJLE

ALKO | 28 ZŁ
ROOIBOS SOUL GROOVE (1,6 AU) 
Whisky Jameson Orange z brzoskwinią i naparem rooibos

STRAWBERRY FUNKY FIESTA (1,6 AU) 
Gin Beefeater Strawberry Pink z Yerba Mate i hibiskusem

JASMINE SERENADE (1,6 AU) 
Tequila Olmeca Silver z naparem jaśminowym

LAVENDER POPWAVE (1,6 AU) 
Wódka Wyborowa z domową sodą różano-lawendową

BETON BEAT BREAK (1,6 AU) 
Becherovka z domowym tonikem

NON ALKO | 15 ZŁ
BASSLINE BREW 
Espresso tonic z marakują

BLUESBERRY MELLOW 
Napar jaśmin z borówka i cytryną

SOULFUL GREEN 
Zielona herbata z czarnym bzem i limonką

WÓDKI I LIKIERY

POLSKA WÓDKA 40 ml (1,2 AU) 

WYBOROWA żyto | 10 zł 

WYBOROWA ziemniak | 10 zł 

WYBOROWA pszenica | 10 zł 

OSTOYA bieszczadzka pszenica | 14 zł 

OSTOYA CHARCOAL FILTERED  
bieszczadzka pszenica, filtrowana  
przez węgiel drzewny | 16 zł

LUKSUSOWA ziemniak | 10 zł 

INNE WÓDKI 40 ml (1,2 AU)

PAN TADEUSZ | 10 zł

PAN TADEUSZ aronia | 10 zł 

SIWUCHA tarnina | 10 zł 

LIKIERY 40 ml (0,9 AU) 

PANI ZOSIA słony karmel | 10 zł

WYBOROWA różne rodzaje | 10 zł

125 ml

17 zł

17 zł

18 zł

24 zł

16 zł

18 zł 

500 ml

48 zł

48 zł

54 zł

72 zł

48 zł

54 zł 

750 ml

75 zł

75 zł

90 zł

120 zł

70 zł

90 zł

WINA
JACOB'S CREEK SAUVIGNON BLANC 
białe półwytrawne (1,5 AU na 125 ml)

JACOB'S CREEK CHARDONNAY  
białe wytrawne (1,5 AU na 125 ml)

CAMPO VIEJO TEMPRANILLO  
czerwone wytrawne (1,6 AU na 125 ml)

JACOB'S CREEK DOUBLE BARREL SHIRAZ  
czerwone wytrawne (1,7 AU na 125 ml)

JACOB'S CREEK MOSCATO ROSE  
różowe słodkie (1 AU na 125 ml)

JACOB'S CREEK CHARDONNAY PINOT NOIR  
białe wytrawne musujące (1,5 AU na 125 ml)

pozostałe 
alkohole

AU — alcohol unit — standardowa porcja alkoholu równa 10 g czystego alkoholu etylowego  
 Korzystaj z alkoholu odpowiedzialnie. Więcej na www.wise-drinking.com

  setkipowodow

MENU
ZAPRASZAMY DO BARU


